LA BICHE

Civet de biche 15" choix .........c..ccocoeuvcuvcureuence.
Roti de biche de la gigue 1" choix ...............
Paveide'biche: il il iinmaninnraeii
Filet de biche (dos) ............ccceooervrrvrrvcrcrnne.
Mignon de biche .............ccccocovcviiiniinininnnnn.

Civet de biche
au vinaigre de framboises ..............c.ccccceuce.

Réti de biche de la gigue 1" choix
auvinaigre de framboises ..............c..cccc........

Patéde bicheiirizii Suiituamiinninen

Saucissedebicheirs =it i Hiiii ey

LE FAON

Civet de faon 1°" choix ........cccccocvceivciriircnnnne.
Roti de faon de la gigue 1" choix .................
Filet deifagn oot S immaniannnntinay

Mignondefaon ...

.39,13€/kg

20,97</kg
23,51€/kg

LE CHEVREUIL

Epaule de chevreuilavecos ......................... 21,43</kg
Civet de chevreuil 1 choix ........................... 33,52€/kg
Gigue de chevreuilavecos..................c......... 37,86</kg
Gigue de chevreuilsansos ........................... 43,65</kg
Selle de chevreuilavecos ............................ 48,93</kg
Selle de chevreuilsansos ............................ 62,48</kg
Civet de chevreuil

sauce Grand Veneur .............cccocooeveeeeeenennns 33,52</kg
Gigue de chevreuil

sauce Grand Veneur ............c.ccccoevevrerennne. 44,26</kg
LE LIEVRE

Cuisse de liévre marinée .............ccccooo........ 35,48</kg
Eiavieentier i imnnii s e it 41,93€/kg
Liévre sauce du patron ..............ccccccoocvrrunnnne. 51,98</kg



LE MARCASSIN

Civet de marcassin 1" choix ......................... 23,96</kg
Roti de marcassin de la gigue

JEECh O IX s o e e e 24,63/ kg
Cotes de marcassin ............ccocoeovvveeeceeeennnnnn. 27,32€/kg
Filet de marcassin (selle sans 0s) ............... 38,42</kg
Mignon de marcassin ............c.cccccocverreununce. 49,50</kg
Jambon de marcassin ..o 56,73</kg
Civet de marcassin

AUXtroiS poiVres s in s i L aae 25,29</kg
Roti de marcassin
alpetroispoivressisisindan i nnne 28,62</kg
Paté de marcassin ..........ccocooovvveeveeeeeeeveeennns 20,97</kg
Saucisse de marcassin ..............ccoeevevvvnnnene. 23,51 /kg
Burger de sanglier ...........c.ccccoocoveeivcincincnicnnes 15,50< / kg

LE FAISAN

Eaisan plumeé i smammh. il rnme s, 24,08 £/ kg

SPECIALITES DE GIBIER

Boulettes forestiéres de gibier

sauce au vinaigre de framboises ................. 25,29</kg
Metti:degibier s i wl R ninnes iy 22,24</kg
Chipolata de gibier ..........c.cccccccoouviuninnccnnce. 15,40 €/ kg

Kirsch le boucher s'approvisionne en gibier directement auprés des chasseurs de la région. Le gibier est d'abord
controlé par nos soins lors de la réception, puis dépouillé dans notre établissement. Chaque carcasse est ensuite
inspectée par les services vétérinaires officiels luxembourgeois, qui délivrent alors une autorisation de découpe.

Lensemble des étapes de production se déroule uniquement dans nos ateliers: de la réception a la
commercialisation, en passant par l'inspection, le désossage, la découpe fine et la fabrication de produits tels nos

patés et saucisses de gibier.

Kirsch le boucher ne commercialise pas d'espéce menacée.




