
L E  T R A I T E U R  À  E M P O RT E R



Le menu
de Pâques 
ENTRÉE 
Crème d’asperges blanches

PLAT 
Gigot d’agneau mijoté à l’ail,
échalotes et romarin, risotto aux 
asperges, chicon, asperge, pâtisson, 
carotte
OU
Coeur de saumon en croûte d’herbes,
sauce au beurre blanc et à l’oseille, risotto aux 
asperges, chicon, asperge, pâtisson, 
carotte
OU
Risotto aux asperges
Chicon, asperge, pâtisson, carotte

DESSERT 
Délice de Pâques
Gâteau Opéra, ganache aux noix,
compotée de mangue

02624�����������������������������������  38,90 €/pers

À réchauffer - voir conseils page 18

Du samedi 30 mars au lundi 1er avril
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L’APÉRO
BOUCHÉES CLASSIQUES

À déguster chaud
• Quichette lorraine 
• Mini-pizza au jambon
• Chou au fromage
• Friand au Riesling
• Mini-bouchée à la Reine
• Mini croque-Monsieur 

Assortiment de 12 pièces
2 pièces de chaque
01870���������������������������������������������������������������� 21,80 €

TYPESCH LËTZBUERGER

Mini-tranche de pâté au Riesling

12 pièces / 16,80 €
24 pièces / 33,60 €

04579
04580

DIPS DE CRUDITÉS & SAUCES

100 pièces de légumes crus coupés + sauces
Carotte • Céleri • Poivron • Chou-fleur • Radis 
Concombre • Fenouil  • Tomates cerises
Sauces : cocktail épicée, guacamole, aux fines 
herbes
Boîte de 100 pièces
04578���������������������������������������������������������������  55,00 €

Prix applicables à partir du 15.03.2024
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TOASTS CLASSIQUES

Sur une petite rondelle de pain de mie
À déguster froid

• Jambon cru de la Vallée de l'Eisch 
• Jambon cuit
• Salami
• Gouda 
• Pâté de campagne
• Poulet au curry 

Assortiment de 12 pièces
2 pièces de chaque
04582��������������������������������������������������������������� 21,80 €
Assortiment de 24 pièces
4 pièces de chaque
04583��������������������������������������������������������������  43,60 €

TOASTS MARITIMES

Sur une petite rondelle de pain de mie
À déguster froid

• Saumon
• Thon 
• Crabe
• Crevettes
• Œufs de lompe 
• Rillette de saumon

Assortiment de 12 pièces
2 pièces de chaque
04584��������������������������������������������������������������  29,00 €
Assortiment de 24 pièces
4 pièces de chaque
04585��������������������������������������������������������������  58,00 €

TOASTS GOURMETS

Sur une petite rondelle de pain de mie
À déguster froid

• Crevettes grises à l’aneth 
• Scampis & asperges vertes
• Médaillon de homard
• Foie gras de canard maison 
• Fromage Tête de Moine
• Magret de canard fumé & melon

Assortiment de 12 pièces
2 pièces de chaque
04586��������������������������������������������������������������  33,00 €
Assortiment de 24 pièces
4 pièces de chaque
04587��������������������������������������������������������������� 66,00 €

Les toasts gourmets



LE CLASSIQUE

Jambon de la vallée de l’Eisch 
Jambon cuit • Salami • Chorizo 
Gouda • Saumon fumé

∙ 32 pièces / 33,00 €
∙ 64 pièces / 55,00 €
∙ 96 pièces / 82,50 €

LE VÉGÉTARIEN

Fromage à la ciboulette
Tapenade de poivron
Omelette aux fines herbes
Gouda • Houmous

∙ 32 pièces / 33,00 €
∙ 64 pièces / 55,00 €

LE MARITIME

Saumon gravlax • Saumon
fumé d’Ecosse • Flétan fumé 
Salade de crabe • Salade
de thon • Truite fumée

∙ 32 pièces / 38,50 €
∙ 64 pièces / 66,00 €

04590
04591
04592

04593
04594

04599
04600

Les boîtes
à pains surprise



Buffet traditionnel
• Crevette avec queue 
• Saumon en Bellevue
• Saumon fumé
• Scampis marinés au Pastis
• Terrine de poisson
• Blinis au houmous, coriandre et citron 
confit
• Carpaccio de bœuf, roquette, parmesan
• Jambon cru de la vallée de l’Eisch 
• Jambon cuit
• Salami maison
• Pâté au Riesling
• Jambon de dinde
• Ballotine de poulet au chorizo
• Roastbeef
• Mini-pilon de poulet
• Sauces tartare & cocktail épicée
et à l’ancienne

00336�����������������������������������  33,00 €/pers
Commande minimum : 4 personnes

BUFFETS
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Attention: le pain et le beurre
ne sont pas compris dans

ces buffets. Pensez-y  !

Plateau de fromage 
Garni de raisins & fruits secs

• Brie de Meaux
• Munster
• Tomme de Savoie
• Crottin de Chavignol
• Bleu d’Auvergne

02007 - 100g /personne��������������������������  13,80 €/pers
Commande minimum : 4 personnes

Buffet de salades
• Concombre
• Carottes
• Pommes de terre
• Betteraves

03529��������������������������������  6,60 €/pers. les 4 salades
Commande minimum : 2 personnes

Buffet végétarien
• Œuf dur 
• Courgette, houmous de poivron
	 et petits légumes
• Tomates & mozzarella
• Feta aux olives
• Salade de pâtes à l'italienne 
• Salade de betteraves
• Dips de légumes crus ( carotte, céleri,
	 chou-fleur, radis, concombre, fenouil,
	 tomates cerises rouges & jaunes, baby maïs )

• Sauces guacamole & salsa

00342�����������������������������������������������������  23,90 €/pers
Commande minimum : 2 personnes

Buffet vegan
• Salade de lentilles 
• Tartare de légumes du sud au basilic
• Dips de légumes crus ( carotte, céleri,
	 chou-fleur, radis, concombre, fenouil,
	 tomates cerises rouges & jaunes, baby maïs )
• Champignons grillés à l’ail
• Carpaccio de betteraves 
• Olives vertes et noires

• Sauces guacamole & salsa

04656�����������������������������������������������������  23,90 €/pers
Commande minimum : 2 personnes



ENTRÉES
ET PLATS

Velouté d’asperges blanches
• Entrée - bocal d’un litre
06491������������������������������������  15,63 €/pièce

Velouté de légumes de saison
Courgette, céleri, champignon, carotte, 
poireau, tomate, pomme de terre
• Entrée - bocal d’un litre
06507������������������������������������� 12,33 €/pièce

VEGAN
Risotto aux asperges
• Entrée 
01377��������������������������������������� 16,40 €/pers

• Plat
02418��������������������������������������  19,70 €/pers

À réchauffer - voir conseils page 18
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Filet de saumon Bellevue,
sauce cocktail
• Entrée - 180g /personne 
07466���������������������������������������������������� 15,00 €/pers

Coquille Saint-Jacques parmentière
Noix de Saint-Jacques, purée
de pommes de terre
• Entrée - 120g /personne
00590����������������������������������������������������  19,25 €/pers

Gigot d'agneau façon grand-mère
Cuisiné à l'ail, oignons, thym et romarin
• Plat 
04667���������������������������������������������������  22,50 €/pers

Souris d’agneau confite,
jus parfumé au romarin
• Plat 
01596����������������������������������������������������  20,50 €/pers

Porcelet rôti, sauce au romarin
• Plat 
04666���������������������������������������������������� 18,50 €/pers 

Sauerbraten
Paleron de boeuf mariné, sauce au vin rouge
• Plat 
04672����������������������������������������������������� 21,90 €/pers

Orloff de porc au Comté, sauce aux champignons
Filet de porc, Comté, jambon braisé
• Plat 
04664����������������������������������������������������18,50 €/pers

Orloff de veau au Comté, sauce aux champignons
Carré de veau sans os,  Comté, jambon braisé
• Plat 
04669����������������������������������������������������21,45 €/pers

Orloff de dinde au Comté, sauce aux 
champignons
Poitrine de dinde roulée, Comté, jambon cru
• Plat 
01738���������������������������������������������������� 20,50 €/pers
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Les plats en croûte
Commande minimum : 4 personnes 
Gigot d’agneau en croûte, à l’ail et romarin
04676�����������������������������������������������������  23,50 €/pers

Jambon de porcelet en croûte pré-tranché
01334������������������������������������������������������� 17,50 €/pers

Carré de veau en croûte, duxelles
de champignons et de petits légumes
00411�������������������������������������������������������  25,85 €/pers

Filet de bœuf Wellington, duxelles de 
champignons et de petits légumes
04678������������������������������������������������������  29,15 €/pers

Filet de saumon en croûte aux épinards,
sauce à l’oseille
04679������������������������������������������������������  27,15 €/pers

Les accompagnements
Prix et quantités indiqués par personne 

Pommes de terre rissolées
02040 - 250g��������������������������������������������  4,50 €/pers 

Pommes de terre grenailles confites à l’ail
et au romarin
02039 - 250g��������������������������������������������  4,50 €/pers

Gratin dauphinois
01245 - 250g���������������������������������������������  5,50 €/pers

Tomate à la provençale
02623 - 2 pièces����������������������������������������� 4,00 €/pers

Chicons braisés 
00496- 2 pièces����������������������������������������� 4,00 €/pers

Poêlée de haricots verts à l’échalote
00965 - 150g��������������������������������������������� 4,00 €/pers

Carottes à la crème
00390 - 150g��������������������������������������������� 4,00 €/pers

Jardinière de légumes de saison
et pommes de terre grenailles

02019 - 450g�������������������������������������������  10,50 €/pers

À réchauffer - voir conseils page 18

Les sauces
 
00125	 • Aux trois poivres
00115	 • Au romarin
00037	 • Aux champignons
00062	 • À la moutarde
500 g - pour +/- 5 personnes������������������������������  8,20 €

03568	 • Au vin jaune et aux morilles
500 g - pour +/- 5 personnes����������������������������� 14,50 €
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CHEZ LE
BOUCHER

Faux-filet de bœuf sans os
6 semaines de maturation
04072��������������������������������������  48,80 €/kg 

Entrecôte de bœuf
6 semaines de maturation
00919����������������������������������������  51,90 €/kg 

Picanha : chapeau de bœuf entier
6 semaines de maturation
02731���������������������������������������� 29,99 €/kg

Côte à l’os
6 semaines de maturation
04264��������������������������������������  48,90 €/kg

VIANDES À CUIRE
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Gigot d’agneau avec os
01218����������������������������������������������������������  30,59 €/kg 

Gigot d’agneau désossé
mariné à l’ancienne
01219������������������������������������������������������������ 35,17 €/kg

Côtes d’agneau
00649��������������������������������������������������������  39,90 €/kg

Couronne d’agneau
00702��������������������������������������������������������  69,50 €/kg

Noisette d’agneau (carré sans os)
01694���������������������������������������������������������  59,28 €/kg

Rôti de veau 
02197���������������������������������������������������������� 32,57 €/kg

Carré de veau sans os 
00412����������������������������������������������������������  51,35 €/kg

Mignon de veau 
01602����������������������������������������������������������  61,43 €/kg

Poitrine de veau de Pâques
farcie aux œufs durs
02037���������������������������������������������������������  22,88 €/kg
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Les fondues
À partir de 3 personnes: dressé sur plateau
Moins de 3 personnes: conditionné en barquette

LA TRADITIONNELLE 
Cubes de bœuf, de veau, de dinde
04689 - 300g/pers.������������������������������������  32,30 €/kg

LA BOURGUIGNONNE 
Cubes de viande 100% bœuf
04690 - 3 00g/pers.�����������������������������������  36,60 €/kg

L'ÉPICÉE 
Cubes de bœuf, veau, dinde marinés
au rhum et aux épices
04692 - 300g/pers.������������������������������������  33,90 €/kg

LA MIXTE 
Cubes de bœuf, de veau, de dinde
et mini-boulettes
04694 - 300g/pers.������������������������������������  32,30 €/kg

L’ASIATIQUE 
Petits rouleaux de bœuf, de veau,
de dinde
04695 - 300g/pers.������������������������������������  44,50 €/kg

Bouillon épicé
pour fondue chinoise 
03553 - 2 litres ���������������������������������������������������  6,00 €

La Traditionnelle

La Mixte

La Bourguignonne

L’Asiatique

L'Épicée



100% bœuf mariné

La relevée

La prestigieuse

La XXL 15

Les pierrades
À partir de 3 personnes: dressé sur plateau
Moins de 3 personnes: conditionné en barquette

LA 100% BOEUF 
Fines tranches de rumsteak de bœuf
07465 - 300g/pers.�������������������������������������  38,45 €/kg 

Fines tranches de rumsteak de bœuf marinées
07467 - 300g/pers.�������������������������������������  39,95 €/kg

LA RELEVÉE 
Fines tranches de bœuf, veau et poulet marinées
04699 - 300g/pers.������������������������������������  32,30 €/kg

LA PRESTIGIEUSE 
Fines tranches de filet de bœuf luxembourgeois
et mignon de veau
04700 - 300g/pers.������������������������������������  73,30 €/kg

LA XXL 
Fines tranches de bœuf, veau, mignon de porc, 
dinde; mini-burger, mini-cordon bleu,
rondelles de cervelas, rondelles de mettwurscht
04702 - 300g/pers.������������������������������������  33,40 €/kg

02352	 • Aïoli
02360	 • Au poivre
02354	 • Béarnaise
02355	 • Cocktail
02362	 • Cocktail épicée
02363	 • Tartare
200 g - pour 2 à 3 pers.������������������  4,40 €

Sauces



CHEZ LE
POISSONNIER

Dos d’aiglefin
00850���������������������������������������  38,77 €/kg

Dos de cabillaud d’Islande
Sans peau
04286���������������������������������������  48,51 €/kg

Dos de saumon d’Ecosse
Wester Ross
04128����������������������������������������  53,87 €/kg

Dorade royale entière ou mise en filets
Écaillée, vidée, sans arêtes
06333����������������������������������������  22,01 €/kg

Lotte de la Mer du nord en filets
01029���������������������������������������  49,30 €/kg

Sole de la Mer du nord 600-700g
entière ou mise en filets
Sans peau
03611�����������������������������������������  66,78 €/kg

Thon rouge frais 
qualité Sashimi
02612����������������������������������������  78,57 €/kg

Prix applicables du 22.03 au 20.05.2024
susceptibles de fluctuer selon les prix du marché
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CRUSTACÉS

Homard canadien 400/600 
03625 - Vivant �������������������������������������� 85,50 €/kg

Crevettes grises
00726 - Décortiquées���������������������������� 84,92 €/kg

Crevettes roses n°1
05281 - Cuites��������������������������������������  49,40 €/kg

Crevettes roses cocktail
00335 - Cuites����������������������������������������  57,10 €/kg

Crevettes de Madagascar Bio 40/60
06165 - Cuites���������������������������������������  64,51 €/kg

COQUILLAGES

Bulot cuit maison 
00346 ��������������������������������������������������  19,89 €/kg

Vongole Veraci 
04270 - par 1kg ������������������������������������� 28,00 €/kg

Noix de coquille Saint Jacques
01696 - Sans pied ni corail��������������������  78,70 €/kg

HUÎTRES EN BOURRICHES

Noirmoutier Cap Horn N°3
04276 - 12 huîtres����������������������������������������   17,50 €
04277 - 24 huîtres ��������������������������������������   21,59 €

Marennes Oléron Fine de  Claire
07483 - 12 huîtres ����������������������������������������   17,10 €
00339 - 24 huîtres �������������������������������������   32,00 €

La nature

LA NATURE 

Fines tranches de filet de thon, filet de saumon; 
scampis Black Tiger décortiqués,
noix de Saint-Jacques
04704 - 250g/pers.������������������������������������  65,59 €/kg

LA MARINÉE 

Fines tranches de filet de bar, filet de saumon,
filet de dorade-sébaste; scampis Black Tiger 
décortiqués
03635 - 250g/pers.�������������������������������������  56,40 €/kg

Les pierrades
À partir de 3 personnes : dressé sur plateau
Moins de 3 personnes : conditionné en barquette

La marinée
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LE MENU
∙ Voir fiche de conseils remise avec votre menu

L’APÉRO
∙ Bouchées classiques

LES ENTRÉES / LES PLATS
∙ Risotto aux asperges
∙ Coquille Saint-Jacques parmentière
∙ Gigot d’agneau façon grand-mère
∙ Souris d’agneau confite, jus au romarin
∙ Porcelet rôti, sauce au romarin
∙ Sauerbraten
∙ Orloff de porc au Comté
∙ Orloff de veau au Comté
∙ Orloff de dinde au Comté

LES PLATS EN CROÛTE
∙ Gigot d’agneau en croûte à l’ail et au romarin 
∙ Jambon de porcelet en croûte
∙ Carré de veau en croûte
∙ Filet de boeuf Wellington
∙ Filet de saumon en croûte

LES ACCOMPAGNEMENTS
∙ Pommes de terre rissolées
∙ Pommes de terre confites à l’ail et au romarin
∙ Gratin dauphinois
∙ Tomate à la provençale
∙ Chicons braisés
∙ Poêlée de haricots verts à l’échalote
∙ Carottes à la crème
∙ Jardinière de légumes et pommes de terre grenaille

-

20 min.
-
35 min.
40 min.
35 min.
35 min.
20 min.
20 min.
35 min.

-
-
-
-
-

-
-
-
-
-
-
20 min.
-

10 min.

-
20 min
-
-
-
-
-
-
-

25 min./kg
30 min./kg
25 min./kg
25 min./kg
20 min./kg

20 min.
20 min.
30 min.
20 min.
20 min.
20 min.
-
20 min.

RÉCHAUFFER AU FOUR PRÉCHAUFFÉ À 170° À COUVERT À DÉCOUVERT

LES POTAGES
∙ Velouté d’asperges blanches
∙ Velouté de légumes de saison
À réchauffer dans une casserole quelques 
minutes à feu doux, en remuant.

LES SAUCES
À réchauffer dans une casserole quelques 
minutes à basse température : chauffer la 
sauce lentement, en remuant avec une 
cuillère en bois ou une spatule évite que la 
sauce n'attache au fond de la casserole. 

CONSEILS
La mise en température

Bon appétit !



e-shop: kirschbynicole.lu

Coutellerie - Vente et aiguisage
USTENSILES de cuisine - IDéES CADEAUX

Sélectionnés avec soin par Nicole Kirsch
la femme du boucher

19

Perfectly shaped,
perfectly sharp.
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Les points de vente 
BELVAUX
24, route d'Esch L- 4450 - Belvaux  ∙ T. (+ 352) 26 59 18 34
Ouvert du lundi au vendredi : 8h à 19h
Samedi : 7h à 16h - Dimanche : fermé

ÉPICERIE DE CONTERN
15, rue de Moutfort L- 5310 - Contern ∙ T. (+ 352) 26 35 01 55
Ouvert du lundi au samedi : 7h à 19h ∙ Dimanche : 8h à 12h

GRASS
1, rue Charles Kieffer L-8389 Grass ∙ T. (+ 352) 31 00 02
Du lundi au jeudi : 9h à 18h ∙ Vendredi & samedi : 8h à 18h
Dimanche: fermé

MAMER
27, rue du Commerce L-8220 Mamer ∙ T. (+ 352) 27 39 87 1
Du mardi au vendredi : 8h à 18h ∙ Samedi : 7h à 12h
Dimanche & lundi: fermé

Commandez
jusqu’au jeudi 28.03 - 17h max.

(+352) 31 00 02  Du lundi au vendredi de 7h à 17h
Le samedi de 8h à 12h

info@kirsch.lu

Livraison dans le magasin de votre choix

STRASSEN - PALL CENTER
237, route d’Arlon L-8010 - Strassen ∙ T. (+ 352) 27 39 73 22
Ouvert du lundi au vendredi : 7h à 20h 
Samedi : 7h à 19h ∙ Dimanche : 8h à 13h

STEINSEL - PALL CENTER
6, Rue Paul Eyschen L-7317 - Steinsel ∙ T. (+ 352) 26 33 06 47
Ouvert du lundi au vendredi : 7h à 20h 
Samedi : 7h à 19h ∙ Dimanche : fermé

STEINFORT - PALL FOOD MARKET
2, rue Ermesinde  L-8416 Steinfort ∙ T. (+ 352) 26 10 85 02
Ouvert du lundi au samedi : 7h à 20h ∙ Dimanche : 7h à 13h

OBERPALLEN - PALL CENTER
2, Arelerstrooss L-8552 Oberpallen ∙  T.(+ 352) 23 62 01 89
Ouvert du lundi au samedi : 8h à 20h ∙ Dimanche : 8h à 19h

LA POISSONNERIE -PALL CENTER
2, Arelerstrooss L-8552 Oberpallen ∙ T.  (+ 352) 26 62 09 79
Ouvert du lundi au samedi : 8h à 20h ∙ Dimanche : 8h à 19h

SHOP ONLINE - LUXCADDY

Plus de 350 produits Kirsch livrés partout au Luxembourg
www.luxcaddy.lu

Tous nos magasins sont fermés
le lundi 1er avril 2024 > lundi de Pâques
sauf  Kirsch le boucher à Oberpallen.
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