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Cette année, Kirsch le Boucher vous propose quatre menus de féte,

imaginés pour célébrer Noél et Nouvel An. Des viandes issues

du terroir luxembourgeois, des plats cuisinés dans nos ateliers,

et un dessert signé par notre pdtissier : tout est préparé avec soin

et savoir-faire.

Nos menus sont disponibles uniquement sur commande,

aretirer dans nos 9 magasins les 23, 24, 30 et 31 décembre.
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LES
MENUS

Suggestion de présentation



> TRAITEUR

e menu festif

Bouillabaisse, raviole de langoustine
et éclats d'oignons croustillants
Le beeuf de Guy Kirsch
Ceceur d'entrecéte tranché finement,
sauce chimichurri
ou
Supréme de pintade fermiére,
sauce au vin jaune et aux morilles

Purée truffée, brocolini, panais, shimei

Duo fondant de mousses au chocolat
noir & blanc

52,80 £/pers.




e menu primeur

Creme de chou-fleur, éclats de marrons
et d'oignons croustillants
Dinde de Noél farcie, sauce parfumée
au Porto, jardiniére de légumes
de saison, gratin de pommes de terre
Duo fondant de mousses au chocolat
noir & blanc

38,90 €/pers.

Suggestions de présentation



TRAITEUR >

e menu de gibier

Tatin d'oignon et de poire,
foie gras et gelée aux airelles,
champignons des bois

Ro6ti de biche, sauce venaison,

chou rouge aux pommes, chicon braisé

et purée de topinambour

Duo fondant de mousses au chocolat
noir & blanc

49,90 €/pers.




TRAITEUR >

6

Suggestion de présentation

e menu uégélarien

Creme de chou-fleur, éclats de marrons
et d'oignons croustillants, tortellinis
aux cepes

Gnocchis de patate douce, poélée

de champignons et jeunes légumes,

créeme de piquillos

Duo fondant de mousses au chocolat
noir & blanc

37,50 €/pers.




’APERC

FINGER FOOD

LES BOUCHEES CLASSIQUES

* Quichette lorraine

* Mini-pizza au jambon

* Chou au fromage

* Friand au Riesling

* Mini-bouchée a la reine
* Mini-croque-Monsieur

Assortiment de 12 piéces
2 pieces de chaque

MINI TRANCHES DE PATE AU RIESLING

12 piéces

04579 ...ttt 18,00 €
24 piéces
04580 .....oceveenerencnecnreenseessa e snaens 36,00€

MINI TRANCHES DE PATE DE GIBIER
au cognac el pistaches
12 piéces

24 piéces
17993 et 48,00 €

> TRAITEUR

LES TOASTS CLASSIQUES
Sur une petite rondelle de pain de mie

« Jambon cru de la vallée de I'Eisch
« Jambon cuit

« Paté de campagne

« Salami

« Fromage Gouda

« Poulet-curry

Assortiment de 12 piéces

2 pieces de chaque

04882.......eeeeeeeeeeeeeeere ettt nes 21,80¢€
Assortiment de 24 piéces

4 pieces de chaque

04883......ceeeeeecteneettne ettt 43,60¢

LES TOASTS MARITIMES
Sur une petite rondelle de pain de mie

* Salade de thon

* Salade de surimi

* Crevette rose

* Saumon fumé

* (Eufs de lump

* Rillette de saumon

Assortiment de 12 piéces

2 pieces de chaque

04BBA........oeeeeeeeeeeeteesee ettt eeeaen 29,00 €
Assortiment de 24 piéces

4 pieces de chaque

04885 ......coeeeeuencererneeeeenee et eeenaen 58,00 €



Sur une petite rondelle de pain de mie

* Crevette grise a l'aneth

« Scampi & asperge verte

* Médaillon de homard

* Foie gras de canard maison

* Fromage Téte de Moine

* Boeuf wagyu fumé séché & mayonnaise yuzu

Assortiment de 12 piéces
2 pieces de chaque

Assortiment de 24 piéces
4 pieces de chaque

100 piéces de légumes crus coupés + sauces

Carotte « Céleri « Poivron « Chou-fleur « Radis «
Concombre « Fenouil « Tomate cerise

Sauce cocktail épicée « Sauce creme aux fines
herbes « Houmous

La boite de 100 piéces

Le Classique

Jambon cru de la vallée de 'Eisch « Jambon cuit «
Salami « Terrine de campagne « Saumon fumé .
Fromage Gouda

04590 - Boite de 32 tranches...........cccceueueneee. 33,00¢€
04591- Boite de 64 tranches...........cceeeuenneee. 55,00 €
04592 - Boite de 96 tranches ........ccoceeueenee.e.. 82,50€

Le Classique sans gluten
Jambon cru de la vallée de I'Eisch « Jambon cuit »
Salami « Saumon fumé « Fromage Gouda

18506 - BoTte de 32 tranches..........ccccceveeuenneee. 39,90€

Le Maritime

Saumon gravlax « Saumon fumé d'Ecosse Flétan
fumé « Salade de crabe - Salade de thon « Truite
fumée

04599 - Boite de 32 tranches......cccceveeeeeeneennen.. 38,50<
04600 - Boite de 64 tranches.........ccccveveeveuenne. 66,00 €
04601- Boite de 96 tranches.........cccooevvvenenne. 99,00 €
Le Végétarien

Fromage a la ciboulette « Omelette aux fines
herbes « Houmous « Tapenade de poivron «
Fromage gouda

04593 - Boite de 32 tranches.........ccccoveevenenne 33,00€
04594 - Boite de 64 tranches.........cccoeeeveuenee 55,00 €



> TRAITEUR

Plateau
de charcuterie

LETZEBUERG

Dressé sur plateau
Pour un minimum de 4 personnes
+/-200g/pers.

Le plateau est composé de:

« Mini-tartelette au Kachkeis

+ Mini-paté au Riesling

« Mettwurscht en rondelles

« Cervelas en rondelles

« Jambon cru de la Vallée de ['Eisch

« Jambon fermier

« Salami maison

« Lyoner

« Duo de cubes de fromage
luxembourgeois Berdorfer

« Oignons et cornichons au vinaigre

« Tomates cerises & persil

« Gressins

04602 .......cooenveeeneeinnreeeneennnns 13,00 €/pers.
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LES
BUFFETS

Buffet traditionnel

Commande minimum: 4 personnes

« Crevette cocktail

« Saumon en Bellevue

« Saumon fumé

« Scampis marinés au Pastis

« Terrine de poisson maison

« Carpaccio de boeuf, roquette, parmesan

« Jambon cru de la vallée de I'Eisch

« Jambon cuit

« Salami maison

« Paté au Riesling

« (Euf farci sweet chili

« R6ti de porc tranché finement,
sauce crémeuse a l'oignon

« Roastbeef

« Mini boulettes facon Kirsch

« Sauces tartare & cocktail épicé

00336 ........ccoveeneeereenrrenreneeeseessresseesnenes 36,50 €/pers.

Attention: le pain et le beurre ne sont pas compris

dans ces buffets. Pensez-y !

> TRAITEUR

Ll



TRAITEUR >

12

Buffet Terre et Mer

Commande minimum: 4 personnes

« Demi-homard

« Gambas

« Huitres

« Bulots

« Scampis marinés au Pastis

« Saumon en Bellevue

« Saumon fumé d'Ecosse

« Truite fumée

« Terrine de poisson

« Crevette cocktail

« R6ti de porc tranché finement,
sauce crémeuse a l'oignon

« Carpaccio de beeuf, roquette, parmesan

« Foie gras maison, fine gelée

« Mini boulette fagon Kirsch

« Roastbeef

« Jambon cru de la vallée de I'Eisch

« Jambon cuit

« Salami maison

« Paté au Riesling

« Sauces tartare & cocktail épicé

00332....ceeeeeereeeeeeeeerteseeeeeeereesere e reeeraeas 70,00 £/pers.

Buffet vegan

Commande minimum: 2 personnes

« Salade de quinoa

« Falafel maison

« Tartare de légumes du sud au basilic

« Champignon grillé a l'ail

« Carpaccio de betterave

« Olives vertes et noires

« Dips de crudités (carotte, céleri, poivron,
chou-fleur, radis, concombre, fenouil, tomate
cerise)

« Sauces guacamole & salsa

04B56........ooeeenreenereierenereeenre e e neees 24,85 €/pers.

Pour accompagner ves buffels
Salades

Commande minimum: 4 personnes

* Betteraves a l'échalote

« Céleri & carottes rapés
* Taboulé

« Salade de pommes de terre
luxembourgeoise

03529.........ccuueue.. 7,50 €/pers. les 4 salades



> TRAITEUR

Potages

Créme de chou-fleur
* En bocald'un litre
05898 .......coovveerrenrennienneeneens 14,90 €/pce

Soupe de poisson, sauce rouille
maison

* En bocal d'un litre
02493 .......oooenreeeneeecreeeeneennne 22,15</pce

Bisque de homard

* En bocal d'un litre
02470 ......eeeeeeeeeereenreeenreenne 24,65 €/pce

Bisque de homard
Suggestion de présentation 13
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Suggestion festive

Croustillant de porc, sauce aux figues

etauvin rouge
* Plat
18,50 £/pers



ENTREES
ET PLATS

Snirées Proides

Foie gras de canard fait maison au
Gewiirztraminer, chutney de quetsches,

petite brioche

* Entrée - 1009 /pers.

02646 ........cccouveeeererenrerereeereeennreeenrennns 20,40 €/pers.

Foie gras de canard fait maison
01109- en bloc de 250G .....ccevvrernerrcrncnncncnnes 204,00/kg

Carpaccio de boeuf, roquette, parmesan

* Entrée - 1509 /pers.
00393 .......ooereerrennrenieenreentresresresseeesseenns 18,60 €/pers.

Carpaccio de beeuf a la truffe

Huile de truffe, tartufata, copeaux de truffe,

roquette, parmesan

* Entrée - 1509 /pers.
00392......coeeeneeinirecnreieneeeereeesrre e nreennees 21,50 €/pers.

> TRAITEUR

Snirées et plats a néchauffer
VIANDES CUISINEES

Joue de boeuf braisée, sauce au pinot noir
de la moselle luxembourgeoise

18097 ...t 20,80 £/pers.

Mignon de porc

* Sauce aux champignons

DABBS.......ooeeeeeeeenerenenneereeaeeneeeeeseeeenenns 22,50 £/pers.

06320 .......coeereeereeereeeersreeenreeeeeeeeseeeeneenne 22,50 £/pers.

Pavé de veau (dans le carré)

* Sauce aux champignons

01851...cceeeeeeeeecnieccere e ssee e reeesnees 23,10 €/pers.

01852 .....vvveeeeeenreeenrecenreeesreeessne e neessnees 23,10 €/pers.

Souris d'agneau confite,
jus parfumé au romarin

01996 ....coeeereeereeeeecieensrerereeseeeeeeseeesaeenne 20,50 €/pers.

Orloff de porc au Comté, sauce forestiéere
Filet de porc, Comté, jambon braisé,
sauce aux champignons

D4BB4 .......coonveeeneeeeereineecenreeesnreeenreeennees 20,50 €/pers.

Orloff de veau au Comté, sauce forestiere
Carré de veau sans os, Comté, jambon braisé,
sauce aux champignons

DABBY .......coceeernernereceennteneeeeeeessesaennens 24,20 €/pers.

15



16

La choucroute de Nouvel-An
Choucroute, Judd fumé, Mettwurscht, lard maigre

fumé, cervelas, petit-salé, moutarde
luxembourgeoise

Avec pommes de terre rissolées
DAB73 .......oeeeveerrecneecnieeneesnresnresresseessnenns 21,90 £/pers.

Orloff de dinde au Comté, sauce forestiére
Poitrine de dinde roulée, Comté, jambon cru,
sauce aux champignons

01738 ....oeeeeeeeeeceeecteeerecenreeesnne e nreeanns 20,50 €/pers.

Civet de marcassin 1er choix,

Parmentier de canard . .
sauce au trois poivres

D181 ...eeeeeeeeeceeeceeeteeserecereereeaeeaeenne 19,80 €/pers.

00548.........coeenreeinreeeieeeereeenneeeesnneeeseeenns 19,90 £/pers.
Dinde fermiére désossée farcie, e i e el e da
sauce au vin jaune et aux morilles sauce Grand Veneur
00839.....ccceeeeeieeeeereeeeeeereeee e 22,90¢ .
/90 £/pers 1k T R 23,70 €/pers

Supréme de pintade fermiére,

. - Gigue de chevreuil,
sauce au vin jaune et aux morilles

sauce Grand Veneur

18800 ...t 24,90 £/pers.
0308 ......eeeeeereiinreeenreeereeeenreeesnreeesreeanns 30,50 €/pers.
Poularde farcie aux marrons en brunoise
a L. . Roti de biche,
de légumes, sauce périgourdine . .
sauce au vinaigre de framboises
18508 .......eeeeeeereeerecerecereeeereeenreeennnees 24,90 €/pers. 18509 oo 25,50 €/pers.



Les sauces a réchauffer

00125 * Aux 3 poivres

00037 * Aux champignons
00062 * Moutarde

18548 * Aux figues et vin rouge
01944 * Au Porto

lepotde500 g ...

pour +/- 5 personnes

03568 * Auvin jaune et aux morilles
07469 * Périgourdine (au foie gras)
lepotde 5008 ...

pour +/- 5 personnes

Spécialités en croiite

Jambon de porcelet en crolite,
prétranché, julienne de légumes

01334 .. 17,50 €/pers.

Carré de veau en crolite,
duxelle de champignons

1171 ) TR 25,85 €/pers.

Filet de boeuf Wellington,
duxelle de champignons

04678........oeeeeeereerereneeeeeeeeenne 29,15 €/pers.

Ro6ti de biche en crolite,

duxelle de champignons
18510....ceeeeeeicereecereccerecaeeenns 27,50 €/pers.
Accompagnez votre réti

de biche en crolite d'une sauce

spéciale gibier: voir page 23

Filet de saumon en crolite,
épinards, sauce a l'oseille

04679 .....ooeeeeeireeesnecaereeennne 27,50 €/pers.

Filet de beeuf Wellington en croiite,
duxelle de champignons

17
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Allernalives
Vegétarien / Vegan

Tartelette des bois, champignons et croite
a la chataigne
* Entrée

18512t enanne 17,50 €/pers.

Risotto aux champignons des bois, tempura
de légumes de saison, créme butternut

* Entrée

1377ttt 16,40 €/pers.
* Plat

02418 ......eeeereenreeeeeteerres e eeeesreeraeeaeenes 19,70 €/pers.

Les accompagnements

Pommes de terre rissolées
* 2509 /pers.

02040 ........ocreerreereereerrenrrenrenreessressnensees 4,50 €/pers.

Pommes de terre grenailles
confites a l'ail et au romarin

* 2509 /pers.

02039.......oeiieeeenreenreecnre e eerreerre e neees 4,50 €/pers.
Ecrasé de pommes de terre a la truffe

* 2509 /pers.

00880.......cceevurerirreenrreeereeenreeerreenreeenrees 6,50 €/pers.

Gratin dauphinois
* 2509 /pers.

Purée de pommes de terre
et de patates douces
* 2509 /pers.

Jardiniére de légumes de saison
* 200g /pers.

Tomate a la provencale
* 2 piéces /pers.

Poélée de haricots verts a l'échalote
* 1509 /pers.

Chicon braisé
* 2 piéces /pers.

Chou rouge aux pommes
* 200g /pers.

Demi-pomme aux airelles
* 2 piéces /pers.

Spatzles
* 2509 /pers.

5,50 €/pers.

6,00 £/pers.

5,50 €/pers.

4,00 €/pers.

4,00 £/pers.

4,00 €/pers.

4,00 £/pers.

4,00 €/pers.

4,50 €/pers.



> BOUCHERIE

CHEZ LE
BOUCHER

V

Céte al'os, 6 semaines de maturation
Produit du terroir - Létzebuerger Réndfleesch

andes et spécialités
-

Filet pur de boeuf
6 semaines de maturation
01084 .......oeeeeeeeeeeeneeeereeeereeene 77,62 €/kg

Q

Faux-filet de boeuf
6 semaines de maturation
04072 .....eeeeeeeeceeereerreeae e 51,24 €/kg

Entrecote de boeuf
6 semaines de maturation
00919 ......eeeeeeeeieecreeenreeeareeans 54,50 €/kg

Cotealos
du 6 semaines de maturation
O e Rl 11 52,37 ¢/kg

19



La sauce chimichurri

Délicieuse avec du beeuf

18511-le pot de 250 g ......cccccveucuenee. 8,50
pour +/- 2-3 personnes

Picanha: chapeau de beeuf entier
6 semaines de maturation
02731 ettt 29,99 £/kg

Coeur de rumsteak (de beeuf)
DABBT .o 44,67 €/kg

01366 ....cceeeereeereeereeeeerreenneeeeenne 29,85¢/kg

Carré de veau sans os
1113 51,35 €/kg

11117 64,50 €/kg

00702.......eeeeneeeeneeeenreeenreeeneeees 69,50 €/kg

Jambon de porcelet frais avec os
01337, 22,40</kg

Jambon de porcelet salé et fumé
avec os
01340 ...ooeeereerrecneeceeeeeeseeesanenns 24,50 €/kg

Carré de porc facon Flaekesteg
arotir au four

Spécialité danoise: réti de porc

d la couenne dorée, a rétir lentement
au four jusqu’'a devenir croustillante.

00404........cooenveeereeenreeeneeeeneens 19,90 €/kg



Orloff de dinde,

au jambon cru et Emmental

VOIai"es en féte 01733 *TA1,5KE ovverereeereeerieerienenenennenens 27,25€/kg

. .y _ Poulet de Bresse .........uueeeeueeeeeverenrencnns 35,00 £/kg
Dinde fermi@re .........ooeuveeevveecereeccuvenennne 20,65 €/kg 02075 +1,2 41,6 kg
00840 -3a4kg
00052 < 4a5kg Canard de Barbarie......cccooveeeeeeerereennnne 17,95 €/kg
00053 * 5a 6 kg 00374 « +/-3 kg
Dinde fermiere, Magret de canard
farce de NOEL .......ocucuceeceeenenerrreevesenns 22,40 €/kg 01522 * +/-350 g .uvvvrrrrrrecrenrnerinernsnsnsens 39,50 €/kg
Sans les os du coffre
00841 - 33 4 kg gcgl;(i;;se de canard seek

R 1Yo X - U 1 <
03556 + 4.2 5 kg +/-2508 9,86 </kg
00049 - 526 kg Cuisse de canard confite
04450 © 200 2250 8 ..oveveurevrurmencnreeneneneaenes 39,50 £/kg

Dinde fermiere,
farce aux truffes et foie gras .................. 33,40 £/kg
Sans les os du coffre
00842 - 3a4 kg
00050 + 44 5 kg Les farces

00051 -5a6 kg « Farce de Noél

Anf - o Vi r rr r
Réti de dinde fermiere, iande de porc, marron, carotte, cognac

farce de Noél 00971 ..ot 23,60</kg
Dans la cuisse
00146 * 12 1,5KE cvvvverrmrrreressenrnssssssennnssessens 23,52 ¢/kg * Farce aux truffes et foie gras

Viande de veau, de volaille, brisures
Roti de dinde fermiére, de truffe, foie gras
farce aux truffes et foie gras 11772 35,90 £/kg
Dans la cuisse

00281 *121,5KE wceceverniciieicciececeacne 33,40 €/kg
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Pintade fermiére........ueevevveevvveenvennnen. 19,90 €/kg
01972 -1,2a1,5kg

Supréme de pintade .........coevcvirureinenencne 33,50 €/kg
02762 -180a200g

Caille Jumbo .....cooeeeeeeeeeeeeeeeceeceeceeene 26,40 €/kg
00353 -200a250g

Chapon fermier ........cccoceevevevuecercvrcennennes 28,65</kg
00466 -2,8a3,7kg

Chapon fermier,
farce de NOEL .......ccueeuveeeeeeeceeceeeeceeeee 30,50 £/kg
Sans les os du coffre

00464 +2,8a3,7kg

Chapon fermier,
farce aux truffes et foie gras ........c......... 39,55 €/kg
Sans les os du coffre

00465 -2,8a3,7kg

Mini chapon fermier .......ccoccceveveneneneee. 33,00 €/kg
Les mini chapons sont issus d'une race
naine de coq pour une chair encore plus fine

01616 -2a25kg

Chez Kirsch le boucher, le gibier vient directement
des chasseurs locaux. Contrélé, dépouillé et inspecté
sur place par les services vétérinaires, il est ensuite
découpé et préparé dans nos ateliers, du désossage
ala fabrication de nos pdtés et saucisses maison.

Le gibier
de nos foréts

Gigue de chevreuil sans os
01223.....ccceeeereereeceeciecstreerresaesseesssessaessnees 50,40 €/kg

11151 39,50 €/kg

00549......eoeiereeiereeeeceereeereeeereeeseeesareeans 29,50 €/kg

00934 .......oeeeeeereeeeeeieentresrresnesteessresssessnenes 39,50 £/kg
Réti de biche
174 1 £ F N 45,15 </kg



Nos spécialités:
les charcuteries de gibier

Paté de gibier
18802 ...ttt e ae s 32,50 €/kg

Saucisse de gibier
06459 ......oooenrreienrreineeienreeerreeereeeseeesnreeans 38,50 €/kg

Les sauces forestieres

Pour accompagner votre plat de gibier

06391 * Grand Veneur
06390 * Aux 3 poivres

le pot de 500 g ....cccoveuieueeruecenencnnene 12,50 €
pour +/- 5 personnes

> BOUCHERIE

Nouveau:
La fondue de gibier

LA FORESTIERE
Cubes de biche et marcassin, légérement marinés

Moins de 4 pers. 300g/pers.

18549 ...t 65,60 </kg
Plateau 4 pers. +/-1,2kg
18550 ..cooeeeeeeeeeeeeeeeccereeeccreeeeeenerreeeenaaees 65,60 £/kg
Plateau 6 pers. +/-1,8kg
11121 TR 65,60 €/kg
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Les sauces

02352 * Aioli

02360 * Au poivre

02354 * Béarnaise

02355 * Cocktail

02362 ¢ Cocktail épicée

02363 * Tartare

06203 * Bourguignonne

le potde200g .......cccceueuuenee. 4,40<
pour 2 a3 personnes

Pierrades
et fondues

Commande de moins de 4 personnes:
viande non dressée, livrée en barquette.

Commande pour 4 personnes et plus:
plateaux dressés pour 4 ou 6 personnes.

Les viandes commandées pour le 26.12
et le 02.01 seront livrées sous vide pour
garantir leur fraicheur et leur tenue.

ey piervades

Fines tranches
de rumsteak de boeuf

Moins de 4 pers. 300g/pers.

07465 ......oeveeeeneereeecnneeeereneeeeeeans 41,90 €/kg
Plateau 4 pers. +/-1,2kg
17999 ..o 41,90 €/kg

Plateau 6 pers. +/-1,8kg
18000 .....ccceeeeeeeeeeeeecneeeeeeeeeneen, 41,90 €/kg

Fines tranches
de rumsteak de boeuf marinées

Moins de 4 pers. 300g/pers.

07467 ....oeeeeereerreenrecreesreenerennnenns 41,90 €/kg
Plateau 4 pers. +/-1,2kg
18001.....ceeeeeeeeeceecce e 41,90 €/kg

1 41,90 €/kg



Fines tranches de boeuf, de veau
et de dinde marinées

Moins de 4 pers. 300g/pers.

04B99.......ceeeieeereeeeereeeeerreeeeerreeesenaaaeeeaes 41,90 <€/kg
Plateau 4 pers. +/-1,2kg
01937....eeeneeereeereeeecireesreeeeesaeesseesssessanesnenns 41,90 €/kg
Plateau 6 pers. +/-1,8kg
01938 .....eeeeeeeeeeeeree e e e rae e e e e e e saeeeseeens 41,90 €/kg

Fines tranches de beeuf, de veau,
de mignon de porc, de magret de canard

Moins de 4 pers. 300g/pers.

04897 ......eeeeeneeeenreeeereeenrecenreeeneeessrecesreenns 41,90 €/kg
Plateau 4 pers. +/-1,2kg
01934 ...ttt eeeae e e e seeeaeeseenns 41,90 £/kg
Plateau 6 pers. +/-1,8kg
01935 ...oeeneeeeeeeeeeeeete e eeeree e e e e e e e e saeenaeenns 41,90 €/kg

Mini-steaks de boeuf, cotes d'agneau, magret de
canard, mignon de porc, cuisses de cailles, filets
de poulet mariné et mini-roulades ardennaises

Moins de 4 pers. 300g/pers.

D707 .o sse st seeseeees 57,73 €/kg
Plateau 4 pers. +/-1,2kg
18003 .....eoeeeeeeeeeecreeereeeee e e eereeereeeaeeereeeneees 57,73 €/kg
Plateau 6 pers. +/-1,8kg
18004 ...t eerresreereesaensaees 57,73 </kg
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Fines tranches de beeuf, de veau,

de dinde, de mignon de porc,

mini-burgers, mini-cordons bleu, rondelles de
cervelas et mettwurscht

Moins de 4 pers. 300g/pers.

DAT02......eeeeeeeeeeeeeeeecee e e areessrecesneenes 41,90 €/kg
Plateau 4 pers. +/-1,2kg
01945 .....eeeeeeeeeeeeceecereeeeeae e e e seeeaeeseenns 41,90 €/kg
Plateau 6 pers. +/-1,8kg
01946 .......oeeeeeeeeeeeeeeeereeereeeraeeeeeeeeesaeenseenns 41,90 €/kg

Cubes de viande 100% pur boeuf

Moins de 4 pers. 300g/pers.

04690 .......oooveenreeeeeneenreereerneeerreenreeneeneenns 41,90 €/kg
Plateau 4 pers. +/-1,2kg
1] RN 41,90 €/kg

1111 TRt 41,90 €/kg

Cubes de boeuf, de veau et de dinde

Moins de 4 pers. 300g/pers.

04689 ........oooueeereeeeenrenreereenneesnresreeneesrenns 41,90 €/kg
Plateau 4 pers. +/-1,2kg
1] 2 TN 41,90 €/kg

DT123...eeeeceeereeeecteeereeeeearesseessaesanesnenns 41,90 €/kg



Cubes de boeuf, de veau, de dinde, mini-boulettes

Moins de 4 pers. 300g/pers.

04694 ......oooeeeeeeeeeeeeee e e s saeseaeeens 41,90 £/kg
Plateau 4 pers. +/-1,2kg
1] X U 41,90 </kg
Plateau 6 pers. +/-1,8kg
1] X U 41,90 €/kg

Cubes de boeuf, de veau, de dinde
marinés au rhum et aux épices

Moins de 4 pers. 300g/pers.

04B92.......ceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeecneeeerneeeseeeesaaeennne 41,90 €/kg
Plateau 4 pers. +/-1,2kg
111 1 TN 41,90 </kg

DT132..cneeeeeeeeeeeeeeerereseeereeearesseeessessanesnenns 41,90 €/kg

Petits rouleaux de boeuf, de veau, de dinde

Moins de 4 pers. 300g/pers.

04695 .......eeeurireenrereenrereeneereeseesresreeseeresneens 57,85 €/kg
Plateau 4 pers. +/-1,2kg

111 TN 57,85</kg
Plateau 6 pers. +/-1,8kg
OT120.....oeeeeereeecnrereeecreereereseeesresseeseesessnens 57,85<€/kg
Bouillon épicé

pour fondue chinoise

17950 - Bouteille d'Un [itre .......eeeveeeeeverecnverevnennnee 5,25 €

27



28

Les raclettes

Tranches de fromage a raclette suisse
nature et au poivre

Moins de 4 pers. - Non dressé

+/-200g/pers.

02004 ......ooeeneneenereeeneteeeeeneeaeenenenenees 6,00 £/pers.
Plateau dressé pour 4 pers.

+/-200g/pers.

1711 SRR 6,00 £/pers.
Plateau dressé pour 6 pers..

+/-200g/pers.

2006 .......cooeenermeemeneeenaneaneneeneenenenennenees 6,00 €/pers.

Tranches de fromage a raclette
Roude Bouf nature et fumé
Provenance: Fromagerie Schmalen
a Berdorf-Luxembourg

Plateau dressé pour 4 pers.

+/-200g/pers.

18483 ...ttt erenne 8,75 </pers.
Plateau dressé pour 6 pers.

+/-200g/pers.

18518 .ot eene e 8,75 €/pers.

Jambon cru, jambon cuit, lard maigre fumé,
coppa, salamiitalien

Dressé a partir de 2 personnes
04706 - 250G/PErS. «eoveuvreeaerreeereeeneeeeeenenes 10,00/ pers.



> POISSONNERIE

Les pierrades

Commande de moins de 3 personnes:
poisson non dressé, livré en barquette.

LA NATURE

Scampis, filet de saumon, filet de thon,
noix de saint-jacques

18027 - 250G/PErS. ..covreeurreeereeereeereneenens 21,50 €/pers.

LA MARINEE

Scampis, filet de saumon, filet de dorade sébaste,
filet de bar

18025 - 250G/PersS. ..covruevreereereerennnens 19,90 €/pers.
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Salade de homard, quinoa au pesto rouge, piquillos,
30 mayonnaise au yuzu / suggestion de présentation



ENTREES
ET PLATS

Snitnées Proides
Assiette de saumon fumé d’'Ecosse

Saumon fumé, oignon rouge, citron, blini,
creme aux fines herbes

* Entrée - 1209 /pers.

00043.......oeereereeenrenreesrressressresvenssnessnenns 25,90 €/pers.

Pavé de saumon en Belle-Vue, sauce cocktail
* Entrée - 1809 /pers.

D74B6 ........cooeenerneenereceeneeeeeeseenessesnennens 15,00 €/pers.

Salade de homard, quinoa au pesto rouge,
piquillos et mayonnaise au yuzu

* Entrée

18513 .ot 23,50 €/pers.

> TRAITEUR

Snirnées et platy a réchauffer

Coquille Saint-Jacques parmentiére
Noix de Saint-Jacques, purée de pomme de terre

* Entrée

00590.......cceeieinreeeeieenreeeeenreeeesnnreeeeesannes 19,25 £/pers.

Huitres gratinées, fondue de poireau,
sauce hollandaise

* Entrée - 6 pieces /pers.

01306 ....coveereerreereeneeerreessresseesuessanessnenne 19,80 £/pers.

Cassolette de lotte et écrevisse au champagne
* Entrée

00434 .....oeeeeeeccereeereteee e esesaeenne 20,80 £/pers.

Médaillon de filet de sole,
saumon et petits légumes

* Entrée - 2 médaillons /pers.

01940 ...ooneeeeeerreeiecteeseeeeeereeesseeeseessaeenns 19,70 €/pers.

D151 eceeeeeeerreceesreenieeraresseesresanessnenns 24,70 €/pers.

Filets de dorade, sauce tomatée, jeunes légumes,
pommes de terre rissolées

* Plat - 2filets /pers.

07468 .......oeeennreecereeeeeecreeerreeesnneeeseeeanns 27,80 €/pers.
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POISSONNERIE >
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CHEZ LE
POISSONNIER

Dans notre poissonnerie, découvrez un large choix

de poissons, crustacés et spécialités de saison, toujours
d'une fraicheur irréprochable.

Profitez de nos conseils : contactez-nous ou passez
nous voir au Pall Center a Oberpallen.

Plateau de fruits de mer

« Bulot cuit - 200g

« Crevette grise Jumbo entiére - 100g
« Langoustine - x 4

« Crevette rose d/Amérique latine - x 8
« Hufltres creuses n°3

« Saumon en Bellevue

« Crevette cocktail rose n°1-100g

« Pince de crabe-x 4

« Rillette de saumon - x1

« Algue wakame - 100g

« Sauce cocktail, tartare, vinaigrette

07484 ......eeeeeeerreceecreeteenrressreereesanessnesnees 95,00 £/pce

Avec 1 homard en supplément
cuit au court-bouillon et coupé en deux

1) R 135,00 €/pce

Spécialité
SAUMON FUME

Saumon fumé de Norvége
02419 ... e e e e eeans 69,00 £/kg

Saumon fumé d’'Ecosse
artisanal coupé main
1) U 99,80 £/kg

’ r
Pour I'apéro
SALADES MAISON POUR VYOS TOASTS
ET CANAPES

Salade de crevettes grises
04026 .......ooooneeenreereenrenreereenrenreereereennees 77,00 €£/kg

Salade de scampis
al'ail et fines herbes

02283 .......ooeereenreereeneennrennreeneereessresaresnenns 49,00 €/kg
Salade de thon relevée

06332 ....ccuveeereenreereenneenreereesneesseessressnessseenes 38,70 €/kg
Salade de crabe

02255 .....eveereeenreereeneennrenreenesseessresaresnenes 59,00 £/kg
A PICORER

Accras de morue
18012 - (€S 6 PIECES...uvrurreererrecerrrereeeerenneanes 6,10 €/pce

Samossas de gambas maison
18013 - [eS 6 PIECES .evruvrvrrereeenerrecernrereanens 10,00 £/pce

Tempura de scampis
18514 - (S 6 PIECES ..evruvruerernecnerenrrernenenne 6,50 £/pce



Les huitres

Fermées et en bourriche

Noirmoutiers Cap Horn n°3
Huitre de [Atlantique, charnue, iodée

04276 - 12 PI€CES ...ouerveeeeeneeeencreenenes 16,51€
04277 - 24 PI€CES ..uoueivrerrcrciriirenenne 32,11€

Marennes Oléron Fines de Claire n°3
IGP - Affinées en claire: chair fine, go(it iodé

07483 - 12 PIECES ...oeeveeeeenceenceenenee 21,45€
00339 - 24 PI€CES ...ccvvrurrircrirreinnen 40,17 €
Baby Kys n°5

Petite huitre bretonne haut de gamme,
douce et raffinée

18448 - 12 PI€CES ..vovvvveereeeernereennns 21,45%€
18515 - 24 PI€CeS ...ccevvererreerreerrenenes 40,17 €

L'Etoile n°3
Huitre haut de gamme, fine, typiquement

bretonne
18516 - 12 pi€ces ......ccceveeueverueeruenene 45,50 €
18517 - 24 PI€CES ...oevvvveeeeernenereenennes 8710<

Nos huitres sont toujours livrées
fermées, pour garantir leur

fraicheur. E=ZRKIRSCH

Ouvrez-les avec style grace ’
au couteau “Le Petit Jouteur”, é“’c)?‘w{e

au manche en coquilles recyclées. Couteau a huitres, manche en coquilles
Disponible sur l'e-shop recyclées

ou chez Kirsch by Nicole a Grass. 07308 coquilles de saint-jacques (blanc]...... 65,00 €
07309 coquilles de moules (noir]................ 65,003 f?-;




34

POUR
TERMINER

Plateaux de fromage

Commande minimum: 4 personnes

LE CLASSIQUE
Garnide raisins - fromage: 110g/pers

* Brie de Meaux

* Munster

* Tomme de Savoie

* Crottin de Chavignol
* Bleu d'/Auvergne

02007 .......oveenreerrerreeneeaeennnens 13,80 €/pers.

L'AFFINE

Garnide raisins - fromage: 110g/pers

* Fourme de Montbrison
* Saint-Nectaire fermier
* Brie de Normandie

* Bergkase 12 mois

* Calisson cendré fermier

18008 .....ccveerrenreereeneennnenneens 13,80 €/pers.



> TRAITEUR

Desserts

Duo fondant de mousses
au chocolat noir & blanc

18586 ...ceeeeeenerrereeeeeeeeeenene 8,70 £/pce

Blichette de Noél................... 8,70 £/pce
18552 * Vanille

18553 « moka

18554 * Chocolat

18555 « Fraise

Duo fondant de mousses au chocolat
noir & blanc / suggestion de présentation
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CADEAUX >
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(e]

m

LUXEMBOURG

Paniers garnis a offrir

Sur commande ou directement dans notre
magasin de Grass : un large choix de cadeaux
gourmands!

Offrez un panier-cadeau garni du meilleur
de nos charcuteries et de produits du terroir
luxembourgeois. A partir de 30 <, pour tous
les budgets.
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CADEAUX >
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DICK

03244 - Aiguiseur pro Rapid

Steel Action .....ccoveeveeceeeenenen, 115,00 €
03228 - Couteau Santoku

Red Spirit ....cccceeveeieeeeenne 109,00 €

Page 39: Akinod

Couverts magnétiques:

pour manger n'importe ou !

Wonder woman vintage, Superman
vintage, Looney tunes, ...

03228 ..o 45,90 € /piéce

R KIRSCH
by Nicole

Chez Kirsch le boucher a Grass, Kirsch by
Nicole vous propose de beaux objets de
cuisine: les couteaux professionnels Dick
et une sélection de piéces haut de gamme
choisies par Nicole pour leur originalité.

Accessoires de cuisine ou trouvailles de
saison, chaque article est sélectionné avec
soin pour offrir un cadeau utile et qualitatif.



IRSCH

4@97

Des piéces en bois d'acacia

ou de manguier, décorées de motifs
lumineux. Authentiques, uniques,
parfaites pour illuminer votre table
de féte ou pour offrir.

07004 - Couverts a salade ........... 23,00£
07014 - Petit saladier ................... 56,00 €
07009 - Grand saladier ................ 86,00 €
07013- Grand plateau .................. 85,00
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Points de vente
el horaires de féte

24, route d'Esch L-4450 Belvaux
T.(+352) 26 5918 34

Mardi 23.12 : 8h a 18h - Mercredi 24.12 : 8h a 14h
Jeudi 25.12 : fermé - Vendredi 26.12 : fermé
Samedi 27.12 : 8h a 16h

Mardi 30.12 : 8h a 18h - Mercredi 31.12 : 8h a 14h
Jeudi 01.01: fermé - Vendredi 02.01: 8h a18h

1An Der Ruetsbech L-6552 Berdorf
T.(+352)26 7313

Mardi 23.12 : 7h @ 19h - Mercredi 24.12 : 7Th a 14h
Jeudi 25.12 : fermé - Vendredi 26.12 : fermé
Samedi 27.12 : 7Th a 19h

Mardi 30.12 : 7h 2 19h - Mercredi 31.12 : 7h a 14h
Jeudi 01.01: fermé - Vendredi 02.01: 7h a 19h

15, rue de Moutfort L-5310 Contern
T.(+352) 26 35 0155

Mardi 23.12 : 7h 4 19h - Mercredi 24.12 : 7Th a 14h
Jeudi 25.12 : fermé - Vendredi 26.12 : fermé
Samedi 27.12 : Tha19h

Mardi 30.12 : 7h @ 19h - Mercredi 31.12 : 7h a 14h
Jeudi 01.01: fermé - Vendredi 02.01: 7h @ 19h

1, rue Charles Kieffer L-8389 Grass
T.(+352) 3100 02

Mardi 23.12 : 6h30 a 18h - Mercredi 24.12 : 6h30 a 14h
Jeudi 25.12 : fermé - Vendredi 26.12 : fermé
Samedi 27.12 : 7h30 a 17h30

Mardi 30.12 : 6h30 a 18h - Mercredi 31.12 : 6h30 a 14h
Jeudi 01.01: fermé - Vendredi 02.01: 6h30 a 18h

27, rue du Commerce L-8220 Mamer
T.(+352)2739871

Lundi 22 et mardi 23.12 : 8h a18h

Mercredi 24.12: 8h a 14h

Jeudi 25.12 : fermé - Vendredi 26.12 : fermé
Samedi 27.12 : 8h a 12h

Lundi 29 et mardi 30.12 : 8h a 18h
Mercredi 31.12 : 8h a 14h
Jeudi 01.01: fermé - Vendredi 02.01: 8h a 18h

237, route d’Arlon L-8010 Strassen
T.(+352) 273973 22

Mardi 23.12 : 7h a 20h - Mercredi 24.12 : 7h a 16h
Jeudi 25.12 : fermé - Vendredi 26.12 : fermé
Samedi 27.12 : 7Th a 19h

Mardi 30.12 : 7h & 20h - Mercredi 31.12 : 7h & 16h
Jeudi 01.01: fermé - Vendredi 02.01: 7h &4 20h



STEINSEL - PALL CENTER

6, rue Paul Eyschen L-7317 Steinsel
T. (+352) 26 33 06 47

Mardi 23.12 : 7h a 20h - Mercredi 24.12 : 7h a 16h
Jeudi 25.12 : fermé - Vendredi 26.12 : fermé
Samedi 27.12 : 7Th a19h

Mardi 30.12 : 7h a 20h - Mercredi 31.12 : 7h a 16h
Jeudi 01.01: fermé - Vendredi 02.01: 7h a 20h

STEINFORT - PALL FOOD MARKET

2, rue Ermesinde L-8416 Steinfort
T.(+352) 26 10 85 02

Dimanche 21.12: 7h 2 19h - Lundi 22 et mardi 23.12:
7h a 20h - Mercredi 24.12 : 7h a 16h

Jeudi 25.12 : fermé - Vendredi 26.12 : fermé
Samedi 27.12 : 7h 3 20h

Dimanche 28.12: 7h a 19h - Lundi 29 et mardi 30.12:

7h a 20h - Mercredi 31.12 : 7h a 16h
Jeudi 01.01: fermé - Vendredi 02.01: 7h a 20h

OBERPALLEN-PALL CENTER

2, Arelerstrooss L-8552 Oberpallen
T.(+352) 23 62 0189

Mardi 23.12 : 8h a 20h - Mercredi 24.12 : 7Th a 16h
Jeudi 25.12 : fermé - Vendredi 26.12 : fermé
Samedi 27.12 : 8h a 20h

Mardi 30.12 : 8h a 20h - Mercredi 31.12 : 7h & 16h
Jeudi 01.01: fermé - Vendredi 02.01: 8h a 20h

> INFOS

LA POISSONNERIE - PALL CENTER
2, Arelerstrooss L-8552 Oberpallen
T.(+352)26 620979

Mardi 23.12 : 8h @ 20h - Mercredi 24.12 : 7Th 3 16h
Jeudi 25.12 : fermé - Vendredi 26.12 : fermé
Samedi 27.12 : 8h a 20h

Mardi 30.12 : 8h & 20h - Mercredi 31.12 : 7Th & 16h
Jeudi 01.01: fermé - Vendredi 02.01: 8h a 20h

SHOP ONLINE

Plus de 350 produits Kirsch
livrés partout au Luxembourg

SN KIRSCH
by Nicole

1, rue Charles Kieffer L-8389 Grass
Tél: (+352) 621543 322 - info.kbn@kirsch.lu

Heures d'ouverture: comme Grass (p.40)
e-shop coutellerie : kirschbynicole.lu
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INFOS >

Par téléphone au (+352) 3100 02

Scannez ce QR CODE

pour accéder a nos conseils
de mise a température
de vos commandes

e du lundi au vendredi de 7h a 17h
¢ le samedide 8h a12h
Par e-mail: info@kirsch.lu

Vendredi19.12 a18h

Dimanche 28.12a18h

Remarques

* Toutes les photos de cette brochure ont été réalisées chez nous, avec nos propres produits.
Les mises en scéne sont présentées a titre d'inspiration.

* Brochure imprimée sur papier recyclé PEFC - Impression climatiquement neutre.

* Les prix indiqués sont valables a partir du 21.11.2025 et jusqu'au 31.01.2026.
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KIRSGH

LE TRAITEUR

Connaissez-vous notre service

traiteur événementiel ?

Consultez la brochure événementielle de notre
service traiteur pour toute occasion gourmande,
qu'elle soit privée ou professionnelle.

SCANNEZ-MOI'!

o
%;w &
£ '-*5

La carte Signature, unique et exclusive et concue
par le chef Sonetra Uon, s'adapte a vos événements
les plus exigeants : walking dinner, service a table
ou chef a domicile.

Le haut de gamme de notre service traiteur.

SCANNEZ MOI !

43



KIRSCH



